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Coupe de Champagne pour vous accueillir 

La Tasse Gourmande de Chez Mamie Lise
Toute la Savoie en une cuillère, escargot et
mélange d’herbes de montagne 

Rissole de Savoie contemporaine aux asperges
et reblochon du Val d’Arly

Quasi de Veau de Savoie, petit lait de roquette,
gratin de blettes de saison

Soupe de chocolat amer, crème glacée à la
tanaisie du jardin

V e n d r e d i  1 2  A v r i l
à partir de 19h

Prix: 65€ par personne

Edouard Loubet, 
Chef 2* Michelin

Et ses coéquipiers au Bocuse
d’Or 2023; 

Jade Biaggini
Maxence Baruffaldi

&
Patrice Clerc

Chef de Chez Mamie Lise
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