
D î n e r  G o u r m a n d
C h e z  M a m i e  L i s e  
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Coupe de Champagne pour vous accueillir 

******
La Tasse Gourmande de Chez Mamie Lise,
variation autour du topinambour condimenté à
la Truffe noire Malanosporum 

******
St Jacques de plongée, beurre blanc à la Truffe
& Yuzu 

******
Volaille Prince de Dombes en demi-deuil (truffé)
sauce suprême et risotto de petit épeautre

******
Île flottante moderne à la vanille de Tahiti &
caramel de Truffes… 

V e n d r e d i  1 2  J a n v i e r
à partir de 19h

Prix: 78€ par personne

S o i r é e  s p é c i a l e m e n t  p r é p a r é e  
p o u r  v o u s  p a r  :

M a x e n c e  B a r u f f a l d i
Coach d’Édouard Loubet 2* 
au Bocuse d’Or France 2023

&
P a t r i c e  C l e r c

Chef de Chez Mamie Lise

M E N U



I n f o r m a t i o n s  s u p p l é m e n t a i r e s  :
:  @ c h e z . m a m i e . l i s e

        :  c h e z @ m a m i e - l i s e . c o m  

I n f o r m a t i o n s  s u p p l é m e n t a i r e s  :
:  @ c h e z . m a m i e . l i s e

        :  c h e z @ m a m i e - l i s e . c o m  

D î n e r  G o u r m a n d
C h e z  M a m i e  L i s e  

D î n e r  G o u r m a n d
C h e z  M a m i e  L i s e  

V e n d r e d i  1 2  J a n v i e rV e n d r e d i  1 2  J a n v i e r
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